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BEI MERAN SR

SIEMR AM STIEL (SIEMR-STECKELE-
EIS)

Der einzigartige Partschinser Frische-Kick fiir den Sommer

~.

Zubereitung
10 Min
In kleinen Férmchen das Holzstéckchen mit Gummiband
fixieren. Siemr eingieRen und im Gefrierfach mindestens 4
Vorbereitungszeit Koch-/Backzeit i
Stunden gefrieren lassen.
Zutaten

Danach einfach herausnehmen und genielRen.
Fiir 4 Personen

1/2 | Siemr

Ein Rezept von: Tourismusverein Partschins
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https://www.merano-suedtirol.it/de/partschins-rabland-und-toell/essen-trinken/partschinser-kueche/siemr-der-aperitif-fuer-partschinser-lebensgefuehl.html

