Ti s-en-s subtiroL
Prissian -

bei Meran

NUSSELER

von Sabine vom Ansitz Gurtenhof

Zutaten Zubereitung

11 klarer Schnaps 6 griine Nusse teilen, in 1 Liter Schnaps geben und zugedeckt
6 griine Walnusse in einem Glas ca. 3 Wochen in der Sonne stehen lassen.

200 g Mohnzucker Dann die Nusse absieben und wegwerfen.

100 g Kandiszucker Nun die restlichen Zutaten dazugeben und den Sshnaps 3
100 g Orangat Wochen in einem Glas zugedeckt in der Sonne stehen lassen.
1 Zimtrinde Zwischendurch umrihren.

1-2 Gewiirznelken Dann absieben, in Flaschen fiillen und 1-2 Monate im Keller

1 Blite Sternanis (oder 1 Essl6ffel Anis) nachreifen lassen.

%2 Stange Vanille
200-250 g Zucker Gutes Gelingen wiinscht Familie Knoll vom Ansitz Gurtenhof!

1/1


https://www.merano-suedtirol.it/de/tisens-prissian/hotel-unterkunft/unterkunft-suchen-buchen/alle-unterkuenfte-in-tisens-prissian/rid-49C7FE4F7ADD11D2B38A00409542AEC5-ansitz-gurtenhof.html

